EN: Coffee mill

(S: Mlynek na kdvu

SK: Miyncek na kévu
PL: Mtynek do kawy

HU: Kavédaralo

DE: Kaffeemiihle

UA: PyuHa kaBoBapka
LT: Kavos malanélis

BANQUET

YOUR HOME

EN: Ceramic milling mechanism, Easy filling, Possibility of setting the grain.
To achieve the optimum grain, tighten the mill after several turns of the han-
dle. Before the first use, mill one dose of coffee beans and throw them away.
Use the next dose of beans for making your coffee. Maintenance: clean the
surface with a damp cloth and let it dry out perfectly, rinse the spice container
with a stream of water if necessary and let it dry out perfectly

CZ: Keramicky mleci mechanismus, Snadné pinéni, Moznost nastaveni hru-
bosti mleti. Pro dosaZeni optimaIni hrubosti mleti po nékolika otoceni klickou
opét mlynek dotdhnéte. Pied prvnim pouzitim jednu ddvku kévovych zm
namelte a vysypte. Pro vafeni kavy poufijte a7 dal3i davku. Udrzba: povrch
Cistéte navihcenym hadiikem, dokonale osuste, v pifipadé potieby nadobku
na koreni proplachnéte proudem vody, nechte diikladné vyschnout

SK: Keramicky mleci mechanizmus, Lahké plnenie, Moznost nastavenia
hrubosti mletia. Pre dosiahnutie optimalnej hrubosti mletia po niekolkych
otoceniach kluckou opdt mlyncek dotiahnite. Pred prvnym pouZitim jednu
ddvku kdvovych zfn namelte a vysypte. Na varenie kévy pouZzite aZ dalsiu
davku. Udrzba: povrch cistéte navlhéenou handrickou, dokonale osuste, v
pripade potreby nadobku na korenie preplachnite pridom vody, nechajte
dokladne vyschnit

PL: Ceramiczny mechanizm mielacy. tatwe napetnianie, Mozliwo$¢ nasta-
wienia stopnia mielenia, W celu osiagniecia optymalnej grubosci mielenia
nalezy po kilku obrotach raczki ponownie dokreci¢ mtynek. Przed pierwszym
uzyciem zmieli¢ jedna dawke ziaren kawy a nastepnie je wysypac. Do przygo-
towania kawy nalezy uzy¢ kolejng dawke kawy. Konserwacja: powierzchnie
wyczys¢ wilgotng szmatka i doktadnie wysusz, w razie potrzeby przeptucz
pojemnik na przyprawy pod pradem wody i dokfadnie wysusz

HU: Kerdmia dardlo mechanizmus, Konny(i feltoltés Beallithato finomsagu
dardlds. Az optimalis daralasi finomsdg elérését kovetden a kar néhanyszori
megforgatasat kovetden ismét hiizza meg a daralot. Az elsé hasznélatba vétel
eldtt dardljon meg majd ontson ki egy adag kavét. Kavéfozésre csak az ezt
kovetd adagokat haszndlja. Karbantartds: a feliiletét tordlje le megnedve-
sitett ruhdval, majd alaposan széritsa meg, sziikség esetén a fiiszerdobozt
oblitse le vizsugar alatt, s hagyja tokéletesen megszaradni

DE: Keramikmahlwerk. Einfaches Befiillen, Mdglichkeit die Mahlen-Grob-
rauheit einzustellen. Um die optimale Mahlen-Grobrauheit zu erreichen,
ziehen Sie die Miihle nach wenigen Umdrehungen der Kurbel wieder an. Vor
dem ersten Gebrauch mahlen und leeren Sie eine Dosis der Kaffeebohnen.
Zum Kaffeekochen verwenden Sie die nachste Dosis. Pflege: die Oberfléche
mit feuchtem Lappen sauber machen, griindlich abwischen. Im Bedarfsfalle
den Wiirzenbehélter mit Wasserstrahl durchspiilen, griindlich abtrocknen
lassen

UA: KepamiuHuii nomonbHuil  mexaHi3m, [lpocte  HamoBHeHHS,
PerynioBaHHA rpy6octi nomony. [InA KOCATHEHHA ONTUManbHoi rpy6octi
nomony nicns Aekinbkox 06epTiB pyyky 3HOBY 3aTArHITb KaBOMONKY. lepen
nepLuIMM BUKOPUCTAHHAM MOAPIOHITH Ta BUCMNTE OAHY MOpLilo KaBOBMX
3epeH. [InA NpuroTyBaHHA KaBW BUKOPUCTaliTe HAacTynHy nopuito. lornaa:
MOBEPXHIO NPOTPITb BONIOT0I0 FAHUiPKOK0 | I0CyXa BUTPITb; NPy Heo6XiaHOCTI
CNONOCHITb BOAOI EMKICTb ANA CNewiii | focyxa BUTPITL .

LV: Kafijas dzirnavinas
SLO: Mlincek za kavo
HR: Mlin za kavu

SR: Mlin za kafu

RO: Résnita de cafea
BG: Kapemenauka

LT: Keraminis malimo mechanizmas, Lengvai pildomas, Galima nustatyti
kavos malimo rupumg, Siekiant pasiekti optimaly malimo rupuma kelis
kartus pasukus rankenéle malunélj priverzti. Prie pirmajj naudojima viena
kavos pupeliy doze sumalkite ir ispilkite. Kavos virimui naudokite tik sekancia
sumalt doze. Priezilra: pavirsiy valyti drégnu skuduréliu, sausai nusluostyti,
reikalui esant indelj prieskoniams plauti po tekanciu vandeniu, leisti gerai
isdziati

LV: Keramikas malSanas mehanisms, Vienkarsa pildisana, lespéja uzstadit
malSanas raupjumu, Lai uzstaditu optimalu malSanas raupjumu, péc daziem
sviras pagriezieniem atkal pievelciet dzirnavinas. Pirms pirmas lieto3anas
vienu kafijas pupinas devu samaliet un izberiet. Kafijas pagatavosanai izman-
tojiet tikai nakamo devu. Apkope: virsmu tiriet ar samitrinatu draninu, rapigi
noslaukiet, nepiecieSamibas gadijuma garvielu traucinu izskalojiet tekosa
aden un Jaujiet tam pilniba nozat

SL: Kerami¢ni mehanizem za mletje. Enostavno polnjenje, Omogoca nasta-
vitev jakost mletja, Da doseZete optimalen nacin robljenja, zavrite rocico in
¢ez nekaj casa mlincek spet privijte. Prvo zmleto dozo kavnih zm odvrzite.
Kavo skuhajte Sele iz druge zmlete doze. Vzdrzevanje: povrsino Cistite z navla-
Zeno krpo, temeljito obrisite, po potrebi posodico izperite pod tekoco vodo,
pocakajte da se dobro osusi

HR: Keramicki mehanizam za mljevenje, Jednostavno punjenje, Mogu¢-
nost podesavanja grubosti mljevenja. Za postizanje optimalnog zrna nakon
kratkog mlevenja ponovo zavrnite mlin. Prvu mljevenu dozu kave izbacite.
Za kuhanje primenite tek sledecu dozu kave.OdrZavanje: povrsinu Cistiti
vlaznom krpicom, dobro osusite, u slucaju potrebe posudu za zacine isperite
mlazom vode, ostavite da se dobro osusi.

SR: Keramicki mehanizam za mlevenje, Jednostavno punjenje, Mogucnost
podesavanja grubosti mlevenja. Za postizanje optimalnog zrna posle kratkog
mlevenja ponovo zavrnite mlin. Prvu mlevenu dozu kafe izbacite. Za kuvanje
primenite tek sledecu dozu kafe. Odrzavanje: povrsinu Cistite vlaznom krpom,
dobro osusite, u slucaju potrebe posudu za zacine isperite mlazom vode, osta-
vite da se dobro osusi.

RO: Mecanism de mdcinare din ceramica, Umplere facild, Posibilitate de a
regla rugozitatea de mécinare. Pentru a obtine o rugozitate optimd, dupd ca-
teva rotatii cu manivela, strangeti rasnita din nou. Inainte de prima utilizare,
rasniti o dozd de boabe de cafea si varsati-o. Pentru a pregati cafeaua, folositi
abia urmtoare doza. Intretinere: curdtati suprafata cu o carpi uda, uscati
perfect, in caz de necesitate clatiti vasul pentru condimente cu un jet de apa,
ldsati sd se usuce bine

BG: KepamnueH mexaHu3bMm 3a cmunase, JlecHo mbaHeHe, BbamoxHoct
33 perynupate Ha rpy6ocTTa Ha CMiUnaHeto, 3a a NOCTUTHETe ONTUMANHA
TpyboCT Ha CMUNaHe Cnef HAKONKO 3aBbPTaHUA HA APbHKKATA, OTHOBO
3aTerHeTe MenHUyKara. lMpean nbpeata ynotpe6a, cveneTe efiHa 103a kade
Ha 3bpHa U1 v u3cuneTe. 3a BapeHe Ha Kade, M3non3BaiiTe CNlefiBaLyaTa 403a.
MonapbXKa: NouMcTeTe MOBBLPXHOCTTA C HABMAXHEH Mapuan, u3cylete
HaNMbIIHO, B C1yYail Ha HEOBXOAMMOCT M3NMaKHeTe Cba 3a NOANPaBKM CbC
CTpyA BOAQ, 0CTABETE HAMBIIHO A U3CbXHE



