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Pasta Maker

A-hole for the hadle

A- otvor pro piipevnéni kliky

A - otvor pre pripevnenie kluky

A - otwor do umocowania pokretta
A-nyilas a forgatokar felerdsitésére
A-Offnung zur Knebelbefestigung
A- oTBip ANA NPUKPINNEHHA YK
A-anga rankenos pritvirtinimui

A - atvere roktura piestiprinasanai
A- odprtina za pritrditev rocaja

A - otvor za pricvricenje rukohvata
A - otvor za pricvrscenje kvake

A - orificiu pentru fixarea manivelei
A -0TBOP 32 3aKpenBaHe Ha ipbkKaTa

B - fix the machine with the clamp
B - upevnéni ke stolu

B - upevnenie k stolu

B - mocowanie do stotu

B - asztalhoz er6sités

B - Befestigung zum Tisch

B - kpinneHHa po ctony

B - pritvirtinimas prie stalo

B - stiprinajums novieto3anai uz galda
B - pritrditev na mizo

B - pricvricenje na sto

B - pricvricenje na stol

B - fixare pe masa

B - 3aKpenBaHe KbM Maca

C- wheel to set up the thickness of the dough
C-nastaveni tloustky nudli

(- nastavenie hribky rezancov
C-regulacja grubosci makaronu
C-ametélt vastagsdganak a bedllitdsa

C- Einstellung der Nudelbreite

(- perynioBaHHA TOBLUHY MaKapoHiB

C- makarony storio nustatymas

C-nadelu biezuma regulésana

(- nastavitev debeline rezancev

(- podesavanje debljine rezanaca

(- podesavanje debljine testenine

(- reglarea grosimii taiteilor

C- perynupanxe Ha aebenvHata Ha todkata

D - adapter with cutting rollers for different width of noodles

D - ndstavec s fezacimi vdlci pro riizné Sitky nudli

D - néstavec s rezacimi valcami pre rozne Sirky rezancov

D - nadstawka z walcami krojacymi dla réznej szeroko$ci makaronu
D - egyséq vago hengerekkel kiilonféle szélesség metéltre

D - Aufsatz mit Schneidwalzen fiir verschiedene Nudelbreiten

D - Hacazka 3 pixyunmn Banvkamu ANA pisHoi TOBLLMHN MaKapOHiB
D - antgalis su pjaustymo velenais skirtais jvairiy plociy makaronams
D - uzliktnis ar grieSanas veltniem dazada platuma nidelém

D - nastavek z rezalnimi valji za razlicne Sirine rezancev

D - nastavak s valjcima za rezanje za razne Sirine rezanaca

D - nastavak s valjcima za rezanje za razne Sirine testenine

D - adaptor cu cilindrii de trdiere pendru l&timi diferite ale taiteilor

D - pasiumpeHyie ¢ pexeLun UWAMHAPY 32 Pa3NuHa LIMPOYMHA Ha lodKaTa

E - smooth roller

E - uhlazovaci vélce

E - uhladzovacie valce

E - walce wygtadzajace

E - simitd hengerek

E - Abstreichwalzen

E - BupiBHIotoui Banuku

E - kociojimo velenai

E - izlidzinosie veltni

E - valji za natancno valjanje
E - valjci za izgladivanje

E - valjci za izgladivanje

E - cilindrii de netezire

E - m3rnaxgaiuy uunuHapn

EN: Pasta maker. Prepared, protruding dough cut into sheets of size 14 x 25 cm, select the desired thickness of the dough and pass it throught the smoothh roller, then put the dought to the cutting roller. when using the machine for the first
time clean it with a dry cloth to remove any resistant oil / to clean the adapter please use a piece of the dough / to remove the rest of the dough use the brush, never wash with the water / if necessary put several drops of olive oil to the ends of the
cutting rollers

(S: Strojek na téstoviny. Pripravené, vyvélené tésto nakrajejte na pléty o velikosti cca 14 x 25 cm, zvolte pozadovanou tloustku tésta a protahnéte tésto pies uhlazovaci valce, takto piipravené tésto vlozte do zvoleného krdjeciho valce, pied prvnim
pouzitim odistéte Cistym hadfikem zbytky oleje / pro dokonalé vycisténi nastavc poutijte Cast tésta / pro vycisténi od zbytki tésta pouzivejte Stétecek, nikdy nemyjte ve vodé / v pipadé nutnosti zakdpnéte konce krdjeciho mechanismu olivovym
olejem

SK: Strojcek na cestoviny. Pripravené, vyvalkané cesto nakrdjajte na platy o velkosti cca 14 x 25 cm, zvolte pozadovand hribku cesta a pretiahnite cesto cez uhladzovacie valce, takto pripravené cesto vlozte do zvoleného kréjacieho valca, pred
prvnym pouZitim ocistite Cistou hadrickou zvysky oleja / pre dokonalé vyciStenie ndstavcov poufite Cast cesta / pre vyciStenie od zbytkov cesta pouzivajte Stetcek, nikdy neumyvajte vo vode / v pripade nutnosti pokvapkajte konce krdjacieho me-
chanizmu olivovym olejom

PL: Maszynka do makaronu. Przygotowane, rozwatkowane ciasto pokréj na pfaty o wielkosci ok. 14 x 25 cm, wybierz wymagana grubosc ciasta i przeciagnij ciasto przez walce wygtadzajace, a nastepnie wtoz do wybranego walca krojacego,
przed pierwszym uzyciem wyczysc czysta szmatka pozostatosci oleju / do doktadnego wyczyszczenia wykorzystaj czesc ciasta / do usuniecia resztek ciasta uzyj pedzelek, nigdy nie myj w wodzie / w razie koniecznosci wlej pare kropli oleju z oliwek
do mechanizmu krojacego

HU: Tésztakészitd gép. A kész, kinydjtott tésztét végja fel cca. 14x25 cm—es darabokra, vélassza ki a tészta megfeleld vastagsagat és huizza &t a simitd hengereken, az igy elkészitett tésztat helyezze azilletékes vagé hengerbe. A berendezést, az elsé
hasznélat eldtt, tiszta ruhdval tisztitsa meq az olajtdl/ a tokéletes tisztitds érdekében hasznljon a tisztitdshoz egy darab tésztét/a tészta maradékokat ecset segitségével tavolitsa el, nem szabad vizzel mosni/ sziikség esetén, a vagé mechanizmus
végére cseppentsen néhany csepp oliva olajat.

DE: Teigwarenmaschine. Den vorbereiteten, ausgewalzten Teig in Platten mit einer GroBe von ca. 14 x 25 cm schneiden, die gewiinschte Teigdicke auswahlen und den Teig durch die Abstreichwalzen ziehen. So vorbereiteten Teig in die aus-
gewahlte Schneidwalze hineinlegen.

Vor der Erstbeniitzung die Olreste mit einem sauberen Lappchen putzen /fiir vollstandige Reinigung der Aufsétze verwenden Sie bitte ein Teil des Teig / die Teigreste mit einem Pinsel entfernen, niemals im Wasser spiilen / im Bedarfsfalle die
Enden der Schneidvorrichtung mit Olivendl betropfen

UA: MawmHKa AnA npurotTyBaHHA MaKapoHiB. roToBe po3KaTtaHe TiCTO HapiXTe Ha LUMATOUKN BeNMYMHOK 14X25 cm; BGEPiT HeoOXiAHY TOBLUMHY TicTa, NPOTATHITH TiCTO Yepe3 BUPIBHI0K0YI BaNuKIA, a NOTIM MOKNAZiTh ioro And 06pobky
PiXyunmm BanMKami. nepes NepLUMM BUKOPUCTAHHAM FaHUipOYKOI0 BUTPITH 3 MALUMHKI PELUTKIN Macia /AAnA 04UCTKIN HACAA0K CKOPUCTaIATeCh TICTOM, LLITOUKOI0, HIKOMW He MuiiTe Y BOAI/, y BUNAZKY HEeoOXIAHOCTI Hakanaiite Ha KiHLi pixyyoro
MeXaHi3my onito

LT: Mak y gaminimo masinélé. Paruosta, iskociota tesla supjaustykite 14 x 25 cm, pasirinkite reikiama teslos storj ir perleiskite tesla per kociojimo velenus, taip paruosta tesla jdékite j pasirinkta pjaustymo velena, pries pirmajj naudojima
isvalykite aliejaus likucius/Svariam priklausiniy isvalymui panaudokite dalj teslos/teslos likuciy isvalymui naudokite Sepetélj, niekada neplaukite vandenyje/batinumo atveju ant pjaustymo mechanizmo galy ulasinkite alyvuogiy aliejaus

LV: Lerice makaronu pagatavosanai. Sagatavotu un izrullétu miklu sagrieziet aptuveni 14 x 25 cm lielas plaksnites un izvelciet miklu caur izlidzino3o veltni, $adi sagatavotu miklu ielieciet izvélétaja sagrieSanas veltni, pirms pirmas lietosanas ar
tiru draninu notiriet ellas atliekas / teicamai uzliktnu iztirisanai izmantojiet slotinu, nekad nemazgajiet ierici ideni / nepiecieSamibas gadijuma uzpiliniet uz grieSanas mehanisma galiem olivellu

SL: Strojcek za testenine. Pripravljeno, razvaljano testo razreZite na vecje kose ca 14 x 25 cm, nastavite Zeleno debelino rezanca in testo raztegnite preko valjev; pripravljeno testo namestite v izbran valj za rezanje, pred prvo uporabo oistite s ¢isto
krpo ostanke olja /nastavke lahko temeljito ocistite s kosom testa/ staro testo pa najenostavneje oistite s copicem; nikoli ne izpirajte z vodo; na ociscen mehanizem lahko kanete par kapljic olivnega olja.

HR: Stroj za izradu tjestenine.Pripremljeno razvaljano tijesto narezite na komade dimenzija od cca. 14 x 25 cm, odaberite trazenu debljinu tijesta i provucite tijesto preko valjaka za izgladivanje, i ovako pripremljeno tijesto stavite u odabrani
valjak za rezanje, prije prve upotrebe uklonite viSak ulja vlaznom krpom / za savr$eno Ciscenje nastavaka koristite komad tijesta / za uklanjanje ostataka tijesta koristite cetkicu, nikada nemojte prati u vodi / ako je to neohodno, stavite na kraj
mehanizma za rezanje malo maslinovog ulja

SR: Uredaj za izradu tjestenina. Pripremljeno razvaljano testo izreZite na komade velicine od cca. 14 x 25 cm, izaberite zahtevanu debljinu testa i provucite ga preko valjaka za izgladivanje; tako pripremljeno testo stavite u odabrani valjak za
secenje, prije prve upotrebe sklonite viSak ulja vlaznom krpom /za savrSeno ciScenje nastavaka upotrebite komad testa/ za uklanjanje ostataka testa upotrebite cetkicu, nikad nemojte da perete u vodi / ako je to neohodno, stavite na kraj mehanizma
za secenje malo maslinovog ulja

RO: Aparat paste fainoase. Tiati aluatul pregatit si intins in fasii de aprox. 14 x 25 cm, alegeti grosimea necesard a aluatului si trageti aluatul peste cilindrii de netezire, introduceti aluatul astfel pregatit in cilindrul ales pentru tdiat, inaintea primei
utilizari, curatati cu o cérpd curata urmele de ulei /pentru o curdtare perfectd a adaptoarelor folositi o parte din aluat / pentru a curéta de urmele de aluat folositi o pensuld, nu spélati niciodata in apé /la nevoie picurati pe capetele mecanismului
de tdiere ulei de masline

BG: MawumHKa 3a TecTeHn U3ienna. NOAroTBEHOTO, PA3TOUEHO TECTO HapexeTe Ha NNoYY ¢ ronemuHa npubn. 14 x 25 cm, u3bepeTe xenaxata e6enuHa Ha TecToTo i npekapaiiTe TeCTOTO NPe3 U3rNaxAaLLUTe LIMMMHAPK, TaKa NOATOTBEHOTO
TeCTo CIOXeTe B U30PaHiA pexeLL UAMHABP, NPeu MbPBOHaYanHaTa ynotpe6a nouvcTeTe C YACT NapLian 0CTaTbLUTE OT MAcN0 / 33 CbBLPLUEHHO NOUNCTBAHE Ha Pa3LUNPeHIATa U3N0N3BaiiTe Napye TecTo / 3a NoYMCTBaHe 0T 0CTaTbLUTE TeCTo
13non3BaiiTe YeTYNLA, HUKOTa He U3MUBAiTe BbB BOAA / B CNIyyail Ha HEO6XOAUMOCT KanHeTe Ha KpauLLiaTa Ha pexelLna MeXaH3bM MaCIMHeHo Macno



