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teplomér do 300st.C P \ teplomer do 300st.C
pr.5x17cm nerez e ’ pr.5x17cm nerez
347405 347405
Teplomér pro zjisténi teploty tuku pfi fritovani Teplomer na zistenie teploty tuku pri fritovani
Stavnaté maso, jemna driibez nebo kiupavé hranolky? Stavnaté maso, jemna hydina alebo chrumkavé hranolky?
S timto teplomérem se Vam povede vse. S tymto teplomerom sa Vam podari vsetko.
Podle toho co fritujeme, potfebujeme na kilo fritované potraviny Podla toho Co fritujeme potrebujeme na kilo fritovanej potraviny
150 — 200g tuku. 150 —200g tuku.
PouZiti: teplomér jednoduse zavéste na okraj fritovaciho hrnce. PoutZitie: teplomer jednoducho zaveste na okraj fritovacieho hrnca.
Po poufiti Cistéte teplomér pomoci vihkého hadfiku. Po pouZiti Cistite teplomer pomocou vlhkej handricky.
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