Tabulka obsahu alkoholu v zavislosti na Upravé vina vyrabéného doma

INDIKACE MOSTOMERU
OVOCNE VINO| TYP VINA asty | mogrovy OBSAH ALKOHOLU V % ( PO FERMENTACI )
MOST CUKR 25 20 15 10 5
RYBIZ velmi sladké 5-10 20 9-15 15-18
bily, sladké 5-10 20 6-9 9-13 13-18
cerveny, ¢erny] polosladké 5-10 15 6-10 10-15
polosuché 10 - 6-10 10-13
ANGREST suché 5 - 69 9-12
velmi sladké 15 30 6-12 12-15
JAHODY sladké 15 25 6-11 11-15 9-18
"\:ELLIKN’?( polosladkeé 15 20 69 9-12 12-15
VISNE kyselé polosuché 15 - 6-9 10-13
suché 15 - 9-12
velmisladké | 20-25 30 6-12 12-15 15-18
VIENE sladké sladké 20-25 25-30 6-11 11-15 15-18
OSTRUZINY polosladké 20-25 20-25 6-9 9-12 12-15
HROZNY | polosuché 25 - 6-9 10-13
suché 20 - 9-12

NAVOD K POUZITI

Do piipraveného mostu ponoite mostomér a prectéte hodnotu na stupnici v horni ¢asti ( Cislo nad
ryskou, ktera je na hladiné kapaliny). Poté porovnejte tuto hodnotu s tabulkou. Méreni by mélo
byt provedeno pied pfidanim drozdi a jinych sloZek ( kromé cukru ).

Priklad:

Dé&lame vino z jablek. Provedeme méfeni, které ukazuje hodnotu 15. To znamena, Ze vino
ziskané po kvaseni bude suché vino. Chceme-li ziskat sladké vino, méli bychom pfidat dostatek
cukru, abychom dostali hodnotu 25.

Po fermentaci ponotte indikator a porovnejte jej v tabulce s Gdajem, ktery ukazuje procento
alkoholu ve vysledném ving&. Mé&feni by mélo probihat pfi teploté okolo 20°C.

Priklad:
Po ponoreni indikatoru do sladkeho vina s jablky se mo&tomér ponofi k €islu 20. To
znamena, ze ve viné je obsah alkoholu 6-11%.




